UNIVERSIDAD
CATOLICA
DE CORDOBA

JESUITAS

RESOLUCION RECTORAL N° 3001
Coérdoba, 15 de diciembre de 2021

VISTO:
La solicitud formulada por la Secretaria de Investigacién y Vinculacién Tecnol6gica de
esta Universidad para que se formalice la CONVOCATORIA: CONCURSO DE
ANTECEDENTES PARA CARGO DE MIEMBRO INVESTIGADOR/A RESPONSABLE
RENTADO FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS; y

CONSIDERANDO:

Que en el marco de la Politica y Estrategia de Investigacion de esta Universidad, la
Facultad de Ciencias Quimicas y la Secretaria de Investigacion y Vinculacién
Tecnologica solicitan formalizar la convocan a un Concurso de antecedentes para el
cargo de Miembro Investigador/a Responsable rentado (MPI) con una dedicacién
semanal de 10h, para incorporarse al proyecto titulado “Calidad de alimentos y
productos farmacéuticos: Desarrollo de metodologias analiticas parala caracterizacion
de plantas aromaticas y productos alimenticios y farmacéuticos. Estudio de su
capacidad biocatalitica”, dirigido por la Dra. Ana Maria Vazquez.

Que por su pertinencia, corresponde formalizar y promulgar la Convocatoria
mencionada en el parrafo anterior a fin de dar respuesta al requerimiento de la unidad
académica.

Por todo ello,

EL RECTOR DE LA UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA

RESUELVE:

Art. 1°) Aprobar y promulgar a partir del dia de la fecha la CONVOCATORIA: CONCURSO DE
ANTECEDENTES PARA CARGO DE MIEMBRO INVESTIGADOR/A RESPONSABLE
RENTADO FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS para el cargo de Miembro
Investigador/a Responsable rentado (MPI) con una dedicacion semanal de 10 hs., para
incorporarse al proyecto titulado “Calidad de alimentos y productos farmacéuticos:
Desarrollo de metodologias analiticas para la caracterizacién de plantas aromaticas y
productos alimenticios y farmacéuticos. Estudio de su capacidad biocatalitica”,
dirigido por la Dra. Ana Maria Vazquez.

Art. 2°) Comuniquese y, una vez cumplido, archivese.
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CONVOCATORIA

CONCURSO DE ANTECEDENTES PARA CARGO DE MIEMBRO INVESTIGADOR/A
RESPONSABLE RENTADO

FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS Y SECRETARIA DE INVESTIGACION Y
VINCULACION TECNOLOGICA

UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA

BASES DE LA CONVOCATORIA

Los criterios establecidos en la presente convocatoria se fundamentan en la busqueda de acciones
que promuevan la orientacion prioritaria a la investigacion interdisciplinaria que la Universidad Catélica
de Cérdoba establece en su Politica y Estrategia de Investigacion (RR 492/07).

La Universidad apoya de manera preferencial las investigaciones de caracter interdisciplinario,
llevada a cabo por equipos, que focalicen en el estudio de problemas de nuestra sociedad y que,
ademas de producir conocimientos fundados, se orienten a brindar aportes en vistas al bien mayor.

Disposiciones Generales

1.1 En el marco de la Politica y Estrategia de Investigacion de la Universidad Catdlica de Cdrdoba, la
Facultad de Ciencias Quimicas y la Secretaria de Investigacion y Vinculacién Tecnolégica, convocan
a un Concurso de antecedentes para el cargo de Miembro Investigador/a Responsable rentado (MPI)
con una dedicacion semanal de 10 hs., para incorporarse al proyecto titulado “Calidad de alimentos
y productos farmacéuticos: Desarrollo de metodologias analiticas para la caracterizaciéon de
plantas aromaticas y productos alimenticios y farmacéuticos. Estudio de su capacidad
biocatalitica”, dirigido por Ana Maria Vazquez, en la Facultad de Ciencias Quimicas y que se regira
por las normas del presente documento.

1.2. Entre los/as Aspirantes que se presenten, se seleccionara uno (1) luego de un proceso de
evaluacion que tendra en cuenta criterios de Admisibilidad, Pertinencia y Calidad. Los honorarios
correspondientes al cargo seran de acuerdo a los valores mensuales estipulados en la tabla de
liquidacién vigente en la Universidad correspondiente a investigacion — MPI por el periodo de duracién
del proyecto, hasta el 28 de febrero 2023. Finalizado el periodo, el cargo podra ser renovado en
funcién de las evaluaciones realizadas por los Decanatos de las Facultades donde desempefia sus
funciones de docencia y por la Secretaria de Investigacion y Vinculacion Tecnolédgica (segin el
documento “Términos y condiciones del proyecto de investigacion”, teniendo en cuenta la fecha de
incorporacion al proyecto de investigacion). Ademas, se requiere la participacion en un proyecto de
investigacién para su evaluacién y eventual aprobacion en la convocatoria a proyectos 2022, que se
desarrollara a partir del 1 de marzo de 2023.

1.3. Podran presentarse a esta Convocatoria aquellos/as docentes de la Universidad Catdlica de
Cérdoba cuyo perfil signifique un aporte real de conocimiento cientifico y/o de desarrollo en el ambito
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de la disciplina correspondiente al trabajo desarrollado por el equipo de investigacién y que se inscribe
dentro de las Areas-problema definidas como Estratégicas por la Universidad. El proyecto de
Investigacion se inserta en el area Salud de las Poblaciones, en los campos de conocimiento
Alimentos y Medicamentos. Ademas, desarrolla su actividad investigativa como equipo UCC en la
Facultad de Ciencias Quimicas.

1.4. Requisitos necesarios: cargo docente regular activo de grado en la UCC y manifiesto interés en
participar de una experiencia en investigacion cientifica. Ademas, debera contar con experiencia y
antecedentes relacionados con la tematica de investigacion que desarrolla el equipo en la linea de
biotecnologia aplicada a alimentos y/o medicamentos (microbiologia y/o biologia celular y/o biologia
molecular).

1.5. Quedan excluidos aquellos/as docentes con designacién en investigacion rentada en UCC e
investigadores/as, becarios/as de CONICET, de cualquier Unidad Académica. No podran postularse
quienes hayan recibido una evaluacion insuficiente en la UCC.

2. Postulacion

2.1 Los/as aspirantes al cargo deberan presentar una carta de intencién resaltando su interés en
incorporarse al proyecto de investigacion convocante, a cargo de Ana Maria Vazquez; y curriculum
vitae. Se analizaran los antecedentes de los/as postulantes, para establecer un orden de mérito, en
funcion de los aspectos que se listan a continuacion:

Desempefio en docencia en los niveles de grado.

Formacion de grado.

Cumplimentar con los requisitos explicitados en el punto 1.4

Titulo de posgrado o certificar estudios en curso.

Participacion, previa a la postulacion, en equipos de investigacion.

Antecedentes de investigacion y/o desarrollo en las disciplinas farmacéuticas, bioquimicas u

otra rama vinculada biotecnologia de aplicacion a alimentos y/o medicamentos (microbiologia

y/o biologia celular y/o biologia molecular).

g. Publicaciones cientificas. Se valorara positivamente la publicacién de articulos en revistas
con referato indexadas en bases de datos conocidas.

h. Formacién de Recursos Humanos (becarios, tesistas, etc.).

i. Ejercicio profesional en el ambito publico o privado (no excluyente).

~0o o0 o

3. Obligaciones del/ de la Miembro Investigador/a Responsable
3.1. Los/as integrantes del Equipo (MPI) se comprometen a:

3.1.1. Trabajar de acuerdo a las funciones y actividades previstas para cada uno en los respectivos
proyectos y segun lo establecido en el documento “Términos y condiciones del proyecto de
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investigacion”. Para ello deberan asegurar una dedicacion de 10 horas semanales promedio a
investigacion, fuera de las actividades docentes.?

3.1.2. Brindar su apoyo en temas académicos a las Autoridades de la Facultad cuando le sea
requerido y en la medida en que ello no afecte sus obligaciones en docencia e investigacion.

3.1.3. Apoyar al Director/a Responsable en las gestiones que realice ante organismos nacionales e
internacionales a los efectos de obtener apoyos econémicos y financieros adicionales que potencien
y amplien la factibilidad y alcances del proyecto de investigacion.

3.1.4. Participar en las reuniones a las que lo convoquen las autoridades de la Facultad y/o de la
Universidad.

3.1.5 Incorporar y/o actualizar debidamente el curriculum vitae en el Sistema SIGEVA UCC.

4. Presentacion de Antecedentes

4.1. La inscripcién en la Convocatoria se realizara presentando debidamente completado la carta de
intencion y el curriculum vitae (que podré incluir links de interés / enlaces que posibiliten obtener méas
informacion de los antecedentes) via e-mail a Federico Javier Giraudo (cqdec@ucc.edu.ar) y con
copia a Ana Maria Vazquez (cqvip@ucc.edu.ar).

La presentacion debera hacerse indefectiblemente dentro de la fecha y hora de vencimiento que se
consigne en la convocatoria. No se admitira ninguna excepcion al respecto.

4.2. Cronograma: fecha limite de postulacién: 10 de febrero de 2022, hasta 23:59hs.; entrevistas
personales: Ana Maria Vazquez y Federico Giraudo, en fecha y horario a definir; comunicacion de
dictamen final: Febrero 2022.

5. Evaluacion y fallo de la convocatoria
5.1. Para la evaluacién de los antecedentes presentados:

* En lo relativo a Admisibilidad se analiza si el/la aspirante responde a los criterios
enunciados en la presente convocatoria. La evaluacion estara a cargo de la Secretaria de
Investigacion y Vinculacién Tecnolégica. S6lo pasaran a la siguiente instancia los aspirantes que
hayan sido aceptados en “Admisibilidad”.

* En Pertinencia se analizard si los antecedentes guardan relacién con lo definido en el punto
1 de la presente convocatoria. S6lo pasaran a la siguiente instancia los aspirantes que hayan sido
aceptados en “Pertinencia”. La evaluacion es realizada por la Secretaria de Investigaciéon de la
Facultad, en acuerdo con los/as miembros del Consejo de Profesores de la Facultad, la Directora del
Equipo de Investigacion y un Director/a de Proyecto de Investigacién de la Unidad Académica.

* En Calidad se realizaran entrevistas personales con los/as aspirantes para conocer su
experiencia, motivaciones e intereses en relacién a la posibilidad de asumir el cargo.

 Posteriormente, se elaborara una lista de los/as aspirantes en estricto orden de mérito. Ante
antecedentes de trabajo semejantes en el area tematica de investigacion que desarrolla el equipo, se

! La dedicacidn horaria total, incluida toda actividad laboral, de los/as docentes de la Universidad Catdlica de
Cérdoba no podré superar las cincuenta horas semanales. (RR 1075/2011 REGIMEN DEL PERSONAL DOCENTE
DE LA UNIVERSIDAD CATOLICA DE CORDOBA)
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valorara el nivel de formacién alcanzado por el/la postulante. Se seleccionara, para el cargo, el primer
puesto en el orden de mérito.

5.2. El/la aspirante que haya sido seleccionado, iniciara su actividad como miembro del equipo
de investigacion el 1 del mes siguiente a conocerse el dictamen final.
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PROYECTO ORIGINAL
I. TITULO

Calidad de alimentos y productos farmacéuticos: Desarrollo de metodologias analiticas para la
caracterizacion de plantas aromaticas y productos alimenticios y farmacéuticos. Estudio de su
capacidad biocatalitica.

Il HIPOTESIS Y OBJETIVOS DEL PROYECTO

1. Hipo6tesis de trabajo

Hipétesis 1: La caracterizacion quimica de compuestos volatiles por HS-SPME vy los estudios de
aceptabilidad sensorial, permitira identificar los componentes volatiles responsables de la aceptacion
o0 rechazo de los productos investigados, evaluar el efecto del almacenamiento sobre las
caracteristicas de los mismos, y establecer similitudes y diferencias entre los perfiles quimicos de
diferentes productos del mismo tipo.

Hipétesis 2: Microorganismos (bacterias y hongos) provenientes de diversas fuentes y semillas
provenientes de plantas de diversos géneros, poseen los sistemas enzimaticos necesarios para
reducir estereoselectivamente cetonas y oximas proquirales y, de esta manera, obtener precursores
enantioméricamente puros Utiles para la sintesis de moléculas bioactivas de importancia industrial.

2. Objetivos generales

- Desarrollar metodologias analiticas combinadas para su aplicacién en la caracterizacion de plantas
aromaticas, productos alimenticios y farmacéuticos.

- Desarrollar métodos de sintesis biocataliticos que empleen microorganismos (bacterias y hongos) y
semillas provenientes de plantas de diversos géneros para la obtencion de precursores quirales
claves en obtencién moléculas bioactivas.

3. Objetivos especificos

- Optimizar metodologias analiticas basadas en la HS-SPME/GC-MS para la caracterizacion de
compuestos volatiles.

- Realizar estudios de aceptabilidad sensorial en diferentes productos alimenticios y farmacéuticos
a fin de establecer los que presentan mayor aceptacion por parte de consumidores.

- Establecer relaciones quimico-sensoriales con la finalidad de determinar los componentes voléatiles
responsables de la aceptacion o rechazo de las muestras estudiadas.

- Determinar la capacidad de diferentes microorganismos (bacterias y hongos) y semillas
especialmente seleccionados para reducir de manera eficiente y estereoselectiva a la acetofenona
(sustrato modelo de cetonas proquirales).

- Determinar el efecto de las variables: relacion entre catalizador y sustrato, relacion cantidad de
solvente / cantidad de catalizador, temperatura optima, pH, agregado y tipo de buffer, agregado
de compuestos donadores de hidrogeno, agregado de co-solventes, etc. sobre el porcentaje de
rendimiento y sobre los excesos enantioméricos.
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- Aplicar los procesos de bioreduccién desarrollados a cetonas proquirales que permitan obtener
alcoholes que sean intermediarios claves en el proceso de obtenciéon de moléculas que presentan
utilidad comprobada.

M. PLAN DE ACTIVIDADES

1. Metodologia

a) Optimizacion de las metodologias HS-SPME/GC:

Para la optimizacion de la metodologia se evaluaran cinco fibras: Polidimetilsiloxano (PDMS),
Polidimetilsiloxano-Divilnilbenceno (PSMS-DVB), Carboxeno- Polidimetilsiloxano (CAR-PDMS) y
Poliacrilato (PA). Se estableceran también las condiciones 6ptimas de: temperatura, tiempo de
equilibrado del headspace y tiempo de exposicién de la fibra. La evaluacion de los datos se realizara
de manera estadistica, estableciendo diferencias significativas mediante ANOVA vy test de Tukey.

b) Determinacion de las condiciones de analisis por GC:

Se realizaran corridas preliminares para establecer las condiciones 6ptimas de separacién de los
componentes volatiles presentes en las muestras. Para ello de estudiaran diferentes rampas de
temperatura como asi también distintos flujos de gas portador. En todos los casos se utilizara un
cromatografo de gases HP 5890 Series Il equipado acoplado a un detector de masas HP 5970, y un
cromatografo de gases VUCK Scientific modelo 910 con detector FID.

¢) Preparacién, toma de muestras y analisis:

Para la realizacion de los analisis por HS-SPME/GC, se utilizaran muestras picadas o molidas
previamente la cuales seran colocadas en frascos de vidrio de 20 cm3. Posteriormente los viales
seran sellados con diafragmas de Viton proporcionados por Supelco (Sigma Aldrich, Argentina) y
sellos de aluminio. Los frascos conteniendo las muestras serdn inmersos en un bafio termostatico
(PolyScience 8005, precisiéon + 0,2 °C). El dispositivo SPME serd insertado en el frasco sellado por
penetracion manualmente del diafragma y la fibra sera expuesta en el espacio de cabeza. Después
de la extraccion, la aguja sera retirada y introducida en el inyector del GC a 250 °C durante 5 minutos
en el modo split/splitless segun conveniencia. Las muestras serdn caracterizadas segun sus perfiles
de componentes volatiles y se evaluaran, cuando corresponda, similitudes y diferencias utilizando
ANOVA y test Tukey. Ademas se utilizaran andlisis estadisticos multivariados mediante el analisis de
componentes principales (PCA) y andlisis de conglomerados (CA).

d) Aceptabilidad sensorial:

Se realizaran estudios de aceptabilidad sensorial con paneles de consumidores no entrenados
seleccionados segun criterios de inclusion preestablecidos, utilizando escalas heddnicas de nueve
puntos. La evaluacion de los datos se realizara de manera estadistica, estableciendo medias,
medianas y desviaciones estandares y analizando diferencias significativas mediante ANOVA no
paramétrica y test posterior de Dunn.
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e) Establecimiento de relaciones quimico-sensoriales:

Se realizaran determinaciones de correlacién estadistica entre los datos quimicos obtenidos por HS-
SPME/GC y los datos obtenidos por analisis sensoriales.

f) Evaluacion de los datos:

La evaluacion estadistica de los datos se realizara utilizando los programas MS-Excel 2007 e InfoStat
version 2013.

h) Procesos de biorreduccion:

- Ensayos de diferentes semillas vegetales y microorganismos frente a un sustrato modelo: Para
detectar microorganismos o semillas que sean capaces de producir reducciones de cetonas
proquirales se comenzard realizando pruebas frente a un sustrato modelo. Se utilizara a la
acetofenona para obtener (R 6 S)-1-feniletanol:

(o} OH

Q@
u

microorganismo

Lo

R S

- A los microorganismos o semillas vegetales se le agregaran 50-100 mg del sustrato disuelto en un
co-solvente apropiado (Dimetilsulféxido). La mezcla sera convenientemente agitada a una
temperatura 6ptima. Se tomaran muestras a distintos tiempos para realizar el seguimiento de la
reaccion. Estas muestras seran sometidas a centrifugacion y el sobrenadante sera extraido con
acetato de etilo. Esta fase organica serd previamente secada con cloruro de calcio y todas las
muestras asi obtenidas seran analizadas por Cromatografia Gaseosa. Para ello se utilizard un
cromatografo de gases equipado con la columna B-DEX 120, especifica para la separacion de
fenilalcoholes. Una vez determinada el avance de la reaccion, se determinard el rendimiento y el
exceso enantiomérico alcanzado. Se confirmara tentativamente la identidad de los compuestos
mediante analisis de GC-MS.

Posteriormente se aislaran y purificardn los compuestos obtenidos los que ademéas seran
convenientemente identificados por métodos espectroscopicos clasicos. El aislamiento de los
productos serd realizado por técnicas clasicas de purificacion: Cromatografia en columna con silica-
gel, recristalizacion, etc. y la caracterizacion final sera realizada por IR, RMN 1H y 13C, GC-MS,
Polarimetria.

- Aquel o aquellos microorganismos o semillas que resulten eficientes para la reduccion de la
acetofenona, seran ensayados frente a distintas acetofenonas sustituidas para, de esta manera,
determinar el alcance y limitaciones del método desarrollado.

2. Plan y cronograma de actividades

Este proyecto es una continuacién del proyecto aprobado en la convocatoria UCC — 2013, razon por
la cual las actividades seran una continuacion del mismo y se llevaran a cabo con muestras de
diferentes productos alimenticios y complejos de biorreduccion.
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Activida Trimestres 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 4

Estudio de las condiciones dptimas para la
determinacion de los componentes
voldtiles utilizando la técnica HS-
SPME/GC

Utilizando las mejores condiciones de
trabajo observadas en el inciso anterior, se
identificaran y se caracterizaran los X X
componentes volatiles presentes en las
muestras

Anadlisis sensoriales mediante la utilizacion
de un panel de consumidores no X X X X X
entrenados.

Seleccion de material para los estudios de
biocatalisis.

Establecimiento de relaciones quimico- X X
sensoriales

Tratamiento de sustratos para ensayos de
biorreduccién y bisqueda de condiciones X X
cromatogréficas.

Ensayos de biorreduccion con distintos
productos (semillas, microorganismos) X | X
frente a un sustrato modelo.

Ensayos de biorreduccion de un producto
. L X X X
seleccionado frente distintos sustratos.

O_ptlmlzau_onderendlmlentosde X X X X
biorreducciones.

V. IMPACTO PREVISTO DEL PROYECTO

1. Contribucion al avance del conocimiento cientifico (aporte original).

La caracterizacién analitica de plantas aromaticas y productos alimenticios y farmacéuticos es un
proceso complejo que involucra varias disciplinas cientificas. En el caso del presente proyecto de
investigacién, se llevaran a cabo estudios de caracterizacion quimica y sensorial de plantas
aromaticas y productos alimenticios y farmacéuticos basados en HS-SPME/GC-MS vy estudios de
aceptabilidad sensorial, los cuales, combinados con herramientas estadisticas, se transformaran en
estudios quimiométricos de investigacién de los productos en estudio. La finalidad de estos estudios
es identificar marcadores quimicos para la obtencion de perfiles quimicos descriptivos de los
productos estudiados, los cuales, correlacionados con los estudios de aceptabilidad, permitiran
caracterizar componentes relacionados con aceptacién y/o rechazo por parte de consumidores.

Las mismas metodologias se utilizaran para investigar el efecto del tiempo de conservacion del
producto sobre la composicién de compuestos volatiles, los cuales son imprescindibles para la
determinacion de periodos de vida util de los productos.
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En el caso de la investigacion sobre plantas aromaticas de uso alimenticio y medicinal, se
investigaran, ademas, las diferencias en cuanto a la composicién quimica de diferentes especies del
mismo género, o de diferentes variedades de la misma especie.

Al finalizar el presente proyecto de investigacion se espera:

- Disponer de técnicas analiticas basadas en HS-SPME/GC-MS para la determinacién de
perfiles arométicos en los productos estudiados.

- Conaocer el perfil aromatico de los productos estudiados de modo que, en aquellas de interés
regional, permita establecer su calidad.

- ldentificar los compuestos volatiles responsables de la aceptacion o rechazo de un producto
a partir de los estudios de correlacion quimico- sensorial.

- Conocer los cambios quimicos producidos en los productos estudiados durante el
almacenamiento de los mismos.

- Conocer las diferencias entre los perfiles aromaticos de plantas de diferentes especies del
mismo género y/o de diferentes variedades de la misma especie.

Por otro lado, el desarrollo del presente proyecto contribuye en el desarrollo del conocimiento sobre
sistemas biocataliticos aplicables en la sintesis de productos bioactivos. Se intenta estudiar semillas
y microorganismos relacionados con alimentos estudiados (a través de procesos fermentativos de
obtencién o por contaminacién de los mismos) desde el punto de vista de su capacidad para catalizar
reacciones de reduccién estereoselectiva de compuestos carbonilicos proquirales y sus derivados vy,
de esta manera, encontrar nuevos biocatalizadores que presenten una eficiente capacidad de
reduccion y alta estereoselectividad.

Ademas de lo anterior, el proyecto contribuye al desarrollo de procedimientos quimicos sustentables
y no contaminantes, ya que hoy en dia es una necesidad de primer orden evitar la degradacion del
medio ambiente y el consumo de recursos naturales no renovables.

Adicionalmente, pero de no menor impacto, resulta muy importante la posibilidad de formar recursos
humanos de grado y posgrado.

2. Contribucion ala formacion de recursos humanos (becarios, tesistas, alumnos, etc).

El proyecto espera contribuir a la formacién de posgrado y grado en concepto de desarrollo de tesis
y/o trabajos finales, practica profesional de carreras de posgrado y grado, de adscripciones y
ayudantias de investigacion en el contexto de carreras de grado y posgrado de la Facultad de Ciencias
Quimicas.

3. Contribucién a la respuesta/satisfaccion de necesidades de nuestra sociedad.

Los estudios de caracterizacion llevados a cabo en el marco del presente proyecto de investigacion,
podrian constituirse en una base importante para el desarrollo de denominacion de origen controlada
de productos regionales, estableciendo asi un vinculo entre calidad y origen (trazabilidad). Ademas,
se espera contribuir con criterios técnicos para evaluar la calidad de los productos estudiados para
evitar adulteracion y falsificacion. De esta manera, los resultados del presente trabajo pueden
posibilitar una mayor insercion comercial de los productos de la Provincia de Coérdoba y su
posicionamiento como productos de alta calidad.

Por otro lado, el presente proyecto pretende contribuir al desarrollo de procedimientos biotecnolégicos
para la obtencion por biorreduccion de precursores de alta pureza enantiomérica para la sintesis de
productos de importancia tanto para la industria de agroquimicos y perfumeria como para la industria
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farmacéutica. Dichos procedimientos se caracterizan por ser obtenidos de manera sustentable con el
medioambiente.

4. Transferenciay vinculacion.

El equipo de investigacion participa, ademas, de actividades de transferencia y vinculacién a través
del control de calidad de los productos farmacéuticos elaborados por el Laboratorio de Especialidades
Medicinales UCC Farma (Laboratorio Farmacéutico de la Facultad de Ciencias Quimicas de la UCC)
y por terceros (Laboratorio Borrajeros). Las tareas realizadas son de control microbioldgico, desarrollo
de nuevos productos y asesoria técnica.

Con respecto al proyecto, el mismo tiene potencialidad para la transferencia de los procedimientos
desarrollados a productores de alimentos, especialmente regionales, ya que permite generar factores
de diferenciacion de las especies cultivadas que posibiliten el desarrollo de una marca regional o
denominacién de origen controlada, lo cual es un tema deficitario especialmente del sector productor
de hierbas arométicas.

Por otro lado, los procedimientos biotecnoldgicos a desarrollar en el presente proyecto para la
obtencién de precursores de alta pureza enantiomérica tiene la potencialidad de ser utilizados en la
sintesis de productos de importancia tanto para la industria de agroquimicos y perfumeria como para
la farmacéutica.

5. Articulaciéon con la docencia (vinculacién del proyecto con el trabajo de catedras y/o
actividades de posgrado en la UCC)

El presente proyecto de investigacién se articula con la docencia en las siguientes catedras:

- Analisis de los Alimentos | y Il (carrera de Tecnicatura Universitaria en Analisis y Control de
Calidad de Alimentos)

- Analisis instrumental (carreras de Farmacia y Bioquimica)

- Analisis de los Medicamentos (carrera de Farmacia)

- Analisis Fisico-Quimico de Alimentos (carrera de Especializacion en Tecnologia de los
Alimentos).

6. Articulacion con la proyeccién social.

Actualmente el equipo de investigacion articula con el Proyecto de Bienestar Interno denominado
Cambiando nuestra vida a la luz de Laudato si dirigido por la Dra. Maria Florencia Decarlini y codirigido
por la Dra. Ana Maria Vazquez.
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