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Titulo
Especialista en Tecnologia de los Alimentos

Director
Dr. Marcelo R. Rosmini

Dirigido a

Licenciados en Tecnologia de los Alimentos, Farmacéuticos, Bioquimicos, Veterinarios, Ingenieros agronomos,
Biotecndlogos, Nutricionistas o egresados de carreras de un minimo de cuatro afios de duracion con titulo univer—
sitario 0 de nivel superior no universitarios afin al campo tematico.

Objetivos de la carrera

Proporcionar herramientas conceptuales, metodologicas y analiticas a profesionales vinculados, o que desean
vincularse, con la produccion y comercializacion de alimentos, para que puedan ampliar sus competencias,
profundizando sus conocimientos en el campo de la tecnologia de los alimentos.

Cursado

La carrera es presencial y tiene una duracion de cursado de dos afios mediante 23 modulos tedrico—practicos, una
actividad préactica profesional y un Trabajo de Integracion Final.

Dias y horarios estimativos de cursado: viernes por la tarde y sabados por la mafana cada 15 dias.

Lugar: Facultad de Ciencias Quimicas, Av. Armada Argentina 3555. Cdrdoba, Argentina.

Cupo:

30 alumnos por cohorte.

Admision
El proceso de seleccion de aspirantes se efectuara mediante solicitud de preinscripcion a la Secretaria de Posgrado
de la Facultad de Ciencias Quimicas: cqsecpos@uccor.edu.ar.
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Plan de estudio
El programa esta conformado por tres mddulos que agrupan los contenidos: el basico, el tecnologico
y el de calidad e innovacion.

Primer afio

— Bioquimica de Alimentos

— Microbiologia de Alimentos

— Analisis Fisico—Quimico de Alimentos

— Evaluacion Sensorial y Objetiva de Alimentos
— Procesos Unitarios

— Ecologia Microbiana de Alimentos
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Segundo afo
— Tecnologia de la Leche y los Productos Lacteos

— Tecnologia de la Carne y los Productos Carnicos
— Tecnologia de los Productos Farindceos

— Tecnologia Frutihorticola

— Tecnologia de las Bebidas

— Biotecnologia Aplicada a la Industria de Alimentos
— Tecnologia Optativa |

— Tecnologia Optativa Il

— Seminario Optativo |

— Disefio de Nuevos Productos y Procesos

— Gestion de la Calidad

— Gestion de la Innovacion

— Toxicologia de Alimentos

— Legislacion Alimentaria

— Gestion de los Residuos Industriales

— Seminario Optativo Il

— Seminario Optativo Il

— Préctica Profesional

Trabajo Final Integrador

. dand D bd, V<
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